Recept na
velikono¢énih
o beranka




Co si mam pripravit?

Misku

Metlicku

Hrnicek

Struhadlo

Formu na beranka
Speijle

Maslicku a lentilky na
dozdobeni




Co budeme potrebovat?

7 hladké mouky

— Vcukru krupice

~ Dhrnek mléka

Spetka sole
1 balicek kypriciho prasku do peciva

1 balicek vanilkového cukru
Citronova kira z ptlky citronu
3 ks vajec




Jak budeme postupovat?

Dospélak predehreje troubu
na 18o °.

Vezmi si misku a vSechny
ingredience dej do ni

Zacni od téch sypkych.
Vse poradne promiche;]
metlickou.




* Vymaz si formu
maslem nebo
olejem a vysype]j
moukou.
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% Zkus vymyslet,
proc¢ se to déla?




» Tésto nalij do
formy a dejte s
dospéelakem péct
do trouby asi na
40 minut.
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Uhadnes, jak poznas, ze
je beranek hotovy?




e Vezmi Spejli, pichni ji doprostied
beranka a vytahni, pokud se jeste tésto lepi
na Spejlicku, tak jesté potrebuje beranek
chvilicku. Hotovy bude, az kdyz po

. vytazeni bude Spejle Cista.

Ale pozor troubu otvirej jen s
dospélakem. Je totiz hodné
horka a mohla/mohl by ses
spalit.




e Opatrné vyndejte s

dospélakem beranka z

trouby a nechte vychladnout.

e Pak vyklopte.

e A uzje skoro hotovo... ted
uz staéi jen nazdobit treba
masli¢kou a lentilkami






* Pokud nemate doma formicku na beranka,
mizes ji koupit ve Slaném v kovomate (my
kupovali za necelych 100 korun).

» Nebo pouZij jinou formu, tfeba na
babovku.




